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17.00-17.15
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Prezentécia ucastnikov

Otvorenie konferencie

Udefovanie oceneni

Aktualne problémy hygieny a bezpeénosti potravin

Uradna kontrola potravin v SR v roku 2024

Martin Chudy

Prehled vysledki kontrolni éinnosti Statni zemédélskeé a potravinaiské inspekce Ceské
republiky za rok 2024

Martin Klanica

Prestavka

Aktivity statni veterinarni spravy Ceské republiky na tiseku bezpeénosti potravin v roce 2024
Zbynék Semerad, Veronika Vlasdkova

Nové potraviny a aktuality EFSA

Jitka G6tzova, Ondrej Horak, Petr Benes

Kampan Eurépskeho uradu pre bezpeénost’ potravin SAFE2EAT v Slovenskej republike
Gabriela Dringu$ova, Kristina Lépesova, Zuzana Kotréova, Petra Vankova

Nedostatky systému oznacovania vyzivovych a zdravotnych tvrdeni na potravinach
Jozef Golian, Jozef Capla

Stratégia eliminacie cudzich predmetov v potravinarskej vyrobe vzhladom na pracovnii
kulturu zamestnacov

Jaroslav Ziak

Diskusia

Obed

Mikrobiologicka bezpeénost' potravin a hodnotenie rizika

Predikcie zvySenia poétu L. monocytogenes v potravinach na zaklade spravania
perzistentného izolatu

Lubomir Valik, Jana Minarovi¢ova, Eva Kaclikova

Bezpecnost' a kontrola médsa a médsovych vyrobkov

Extrakty rastlin, vyuzivané ako prirodné antioxidanty pri produkcii fermentovanych méasovych
vyrobkov

Slavomir Marcin¢ak, Erika Noskova, Anna Reitznerova, Lydia Mesarcova, Boris Semjon
Chemicka bezpecénost potravin

FalSovani vyrobk( z ovoce a nové metody detekce

Helena Cizkova, Vojtéch Kruzik, Iveta Sistkova

Bezpecnost potravin a zdravie

Vyskum mikrobiému v zdravej fudskej populécii po intervencii tekutym probiotikom Biomefix
a svetové trendy v tejto oblasti

Jan Durec

Prestavka

Aktudlne otazky potravinarskej legislativy

Nové eurépske stratégie a ich vplyv na potravinarsku legislativu

Jana Venhartova

CATALYSE - Vyzvy bezpecnosti potravin v Eurdpe

Radoslav Zidek

Prezentacie laboratérnej techniky

Automatizované a laboratorni kontrolni systémy v potravinarském primyslu Vaclav
Zeman,Risev Kiril

Vyuzitie pristrojov Metrohm pri kontrole kvality a bezpeénosti potravin

Milan Laska

Diskusia

Spolocensky vecer




Piatok 28.3. 2025
Bezpecnost a kontrola potravin rastlinného pévodu
9.00-9.15 Izolace a charakterizace tékavych latek repkovych oleju
Iveta Sistkova, Vojtéch Kruzik, Ales Rajchl, Helena Cizkové
9.15-9.30  Aplikacia rastlinnych extraktov do pSeni¢nej miky a ich vplyv na kvalitu chleba
Tatiana Bojfianské, Anna Kolesarové, Matej Cech
9.30-9.45 ZlepSenie kvality a vyzivy cestovin pridanim proteinovych koncentratov zo SoSovice a ciceru
Tatiana Holkovicova, Zlatica Kohajdova, Lucia Minarovi¢ova, Michaela Laukova, Viktéria Piri
9.45-10.00 SK Drienky (Cornus mas) ako ich (ne)poznéme
Marcela Blazkova, Stanislav Baxa, Elena Panghyova, Blanka Tobolkova, Jan Lietava
10.00 - 10.15 Bezpeénost a kontrola mlicka a mlieénych vyrobkov
Prospesnost kmena Lactococcus lactis MK1/3 zo surového kozieho mlieka
Andrea Laukova, Martin Tomaska, Maro$ DronCovsky, Emilia DvoroZiiakova, Miroslava Petrova,
Natalia Zabolyové, Eva Bino, Miroslav Kolosta, Marién Madar, Rastislav Mucha, Monika Pogany
Simonova
10.15-10.30 Stafylokoky zo surového kozieho mlieka a vyskyt génov rezistencie na antibiotika
Natélia Zabolyova, Andrea Laukova, Aleksandra Troscianczyk, Eva Bino, Monika Pogany Simonova
10.30-11.00 Prestavka
11.00 - 11.15 Bezpeénost' a kontrola minoritnych ZivoéiSnych produktov
Hodnoceni vietnamskych medii z pohledu evropské legislativy
Vojtéch Kruzik, Thi Quynh Nhu Nguyen, Méria Erika Kristoféakové, Tereza Skorpilové, Matej Pospiech,
Helena Cizkové
11.15-11.30 Larvy potemnika moué¢ného jako nova potravina
Lenka Kourimska, Aneta Slavikova, Barbora Lampova
11.30 - 11.45 Vliv zpracovani hmyzu na jeho pritkaz ELLA metodou
Matej Pospiech, Marie Bartlova, Martina Pecova, Zderika Javirkova, Jana Caloudova, Bohuslava
Tremlova
11.45-12.00 Nutriéni kvalita jedlého hmyzu
Petra Skvorova, Martin Kulma, Lenka Koufimské
12.00-12.15 Diskusia
12.15-12.30 Vyhodnotenie posterov
12.30-12.45 Zaver konferencie
12.45 Obed

Postery - prezentacia elektronicky

Sekcia 1: Aktuélne problémy hygieny a bezpecnosti potravin

Inovativne vzdelavanie v gastronémii na podporu udrzatePnosti potravinovych systémov (InGUPS)

Lubomir Belej

Referenéné materialy pre mikroplasty: kl'i¢ k Standardizacii a validacii metdd v potravinach a zivotnom prostredi
Jozef C‘apla, Peter Zajac, Jozef Curlej, Martina Fikselova, Lukas Hleba

Prehl'ad sué¢asného stavu kvantifikacie a sledovania uhlikovej stopy v agropotravinarskom priemysle

Jozef Capla, Peter Zajac, Jozef Curlej, Ondrej Hanugovsky

Kvalita a zdravotna bezpecnost' potravin a Systém rychlej vymeny informacii pre potraviny a krmiva (RASFF) -
Su pol'ské potraviny bezpeéné?

Wiadystaw Migdat, tukasz Migdat

Pravna regulacia obchodnych noriem spoloénej polnohospodarskej politiky eurépskej unie

Samuel Rybnikéar

Hygienické odvodnenie potravinarskych prevadzok

Michal Valo, Juraj Svitana

Sekcia 2: Mikrobiologicka a mykologicka bezpecnost potravin

Endogénna mykocenéza sladovnickeho jaémeiia

Zuzana Barborékové, Dana Tancinova, Zuzana Maskova, Monika Mrvova, Miroslava Solgajové, Dusan Straka, Stefan Drab
Kvantifikacia ochratoxinu A a aflatoxinov v zelenych kavovych zrnach: Mykologicka a analyticka studia

Zuzana Barborékova, Silvia Jakabova, Dana Tancinova, Zuzana Maskova, Monika Mrvova, Katarina Polakova, AlZzbeta Demianova, Alica Bobkova
Su bakteriocin-produkujice kmene laktokokov a enterokokov zo surového kozieho mlieka nositefmi génov BAP A ICA?
Eva Bino, Maria Joao Fraqueza, Natalia Zabolyova, Monika Pogany Simonova, Andrea Laukova

Mikrobiologicka kvalita medu zo zapadoslovenského kraja

Soria Fel$6ciova, Simona Kunova, Zelmira BalédZova

Mikrobiologicka bezpe¢nost pekarskych produktl s pfidavkem jedlého hmyzu

Gabriela Franke, Olga Cwikova, AlZbeta JaroSova, Martina Krulikova

Vplyv vybranych lie€ivych rastlin na mikrobiotu €erstvych ovocnych napojov

Soria Fel$6ciova, Romana Simkové, Simona Kunova

Citlivost ku galiderminu u stafylokokov zo surového kozieho mlieka, ktoré nest gény pre formovanie biofilmu




Andrea Laukové, Maria Joao Fraqueza, Valentina Fockova, Eva Bino, Natalia Zabolyova, Monika Pogany Simonova
Enterobacteriaceae v larvach Hermetia illucens kimenych mikrobiologicky znehodnotenym kuchynskym odpadom
Zuzana MaSkova, Eduard Kolesar, Luka$ Hleba, Juraj Medo, Eva IvaniSova, Dana Urminské, Jana Urminskéa, Dana Tancinova,
Monika Mrvova, Zuzana Barborakova

Rezistence na lysozym jako dulezité kritérium pro vybér probiotickych kmen pro kojence

Sérka Musilova, S‘tépénka Dvorakova, Petr Kopecky, Nikol Modrackova, Eva Vikova

Mikrobiologicka kvalita nebalenych ¢eskych zmrzlin a mrazenych krému

Lenka Necidové, Veronika Novotna, Danka Harustiakova, Sarka Bursova

Vyskyt génov pre tvorbu biofilmu u stafylokokov izolovanych z ovéieho hrudkového syra

Monika Pogany Simonova, Maria Joao Fraqueza, Valentina Fockova, Natalia Zabolyova, Eva Bino, Andrea Laukova
Detekcia rezistentnych bakteérii Hafnia alvei v nepasterizovanom kravskom mlieku

Ivana Regecova, Jana Vyrostkova, Viera Lovayova, FrantiSek Zigo, Mariana Kovacova

Vplyv silice z ierneho korenia (Piper nigrum L.) na kmene rodov Rhizopus a Botrytis

Dana Tancinova, Zuzana MasSkova, Monika Mrvova, Zuzana Barborakova, Dana Urminska

Vyznam dezinfekcie na bitunku

Maria Vargova, Frantisek Zigo, Jana Vyrostkova, Zuzana FarkaSova, Zuzana Lackova

Detekcia antimikrobialnej rezistencie druhu Burkholderia cepacia izolovanej z mlieka

Jana Vyrostkova, Ivana Regecova, Frantisek Zigo, Jana Zahumenska, Zuzana Smerekova

Sekcia 3: Chemicka bezpecnost potravin

Tvorba akrylamidu pfi tepelné tGipravé rostlinnych alternativ masnych vyrobk a syrt

Klara Bartakova, Frantisek JeZek, Alena Honzlova, Josef Kamenik, Sérka Bursové

Mikroplasty v potravinach ako faktor vzniku ochoreni u Fudi

Jozef Curlej, Peter Zajac, Jozef Capla

Vyskyt makroprvkov a mikroprvkov v spracovanych a ¢erstvych nespracovanych potravinarskych vyrobkov z
Agaricus bisporus uréenych pre slovensky trh

Silvia Jakabova, Julius Arvay, Ivona Janco, Marek Snirc, Jozef Golian

Vztah vybranych toxickych prvki v suroviné ke kvalité cerealnich produktt

Miroslav Fiera, Jiti Micek, Helena Velichové, Soria Skrovénkova

Odstrainovanie Aflatoxinu M1z vodného roztoku pomocou beta-cyklodextrinu a jeho derivatov

Lukas$ Kolarié, Daniela Abrahamovska, Peter Simko

Moderni metody detekce Cistoty prostredi v potravinarskych provozech

Miroslav Machacek

Vyskyt makroprvkov a mikroprvkov v spracovanych a ¢erstvych nespracovanych potravinarskych vyrobkov z hub

Sekcia 4: VyZiva a bezpecnost' potravin

Dynamika teplotnich zmén pokrm( prepravovanych kuryrnimi sluzbami

Olga Cwikova, Gabriela Franke, Petr Koufil, Josef Kamenik, Marta Duskova, Alena Zouharova

Nové trendy na trhu s pekarenskymi vyrobkami: Senzorické hodnotenie a spotrebitel'ské vnimanie funkénych produktov
Patricia Joanidis, Kristina Predanocyova

Konzumacia ryb: Zdravotné prinosy, rizikd a odporucania pre slovensku populaciu

Eva Kovadikova, Marek Helczman, Anton Kovacik

Spotrebitel'ska akceptacia okary ako ingrediencie v pekarenskych vyrobkoch: Analyza organoleptickych viastnosti funkénych susienok
Kristina Predandcyova, Patricia Joanidis

Vyvoj skutocnej a predikcia buducej spotreby mlieka a vybranych mlieénych vyrobkov

Roman Récky, Patrik Rovny

Fytonutrienty a jejich vliv na imunitni buiiky

Petr Slama, Ales Pavlik, Viadimir Tancin, Adriana Kolesarova

Sledovanie senzorickych vlastnosti inovovanych veganskych vyrobkov s pridavkom okary
Ladislav Staruch, Zlatica Kohajdova, Tatiana Holkovicova, Kristina Jarabkova, Ervin Durka

Vplyv skladovania na kvalitu obohatenych medov

Jana Tkacova, Juraj Cubon, Marek Bobko

Hodnoceni aromatickych latek karagenanovych pfipravk

Helena Velichova, Soria Skrovankova, Jifi Micek, Miroslav Fiera, Jarmila Perutkova

Analyza vztahov medzi fyzikalno-chemickymi indikatormi hygienickej kvality marinovanych ryb
Lucia Zeleridkova, Martina Fikselova, Simona Kunova, Silvia Jakabova

Integracia chemickych experimentov z Anorganickej chémie do uéebnych osnov Chémie potravin
Marek Snirc, Silvia Jakabova, Alena Volimannova, Janette Musilova

Sekcia 5: Bezpecnost' a kontrola mlieka a mlie¢nych vyrobkov

Vyskyt rezidui antibiotik v kravském mléce a moznosti jejich chromatografického stanoveni
Klara Bartakova, Sandra DluhoSova, Lenka Vorlova, Pavlina Navratilova, Oto Hanu$

Vyroba Eerstvych syrov z kozieho mlieka s vyuzitim autochtonnych laktokokov

Maro$ Droncovsky, Miroslav Kolo$ta, Andrea Laukova, Martin Toméaska

Vyuzitie rychlych kultivaénych testov pri detekcii mastitid u dojnic

Zuzana FarkaSova, FrantiSek Zigo, Zuzana Lackova, Maria Vargova, Silvia OndraSovicova




Selektivni zaprahovani dojnic na zakladé poctu somatickych bunék a jejich nasledné odstrafiovani coby forma falSovani:
dopady na kvalitu a bezpe¢nost

Soria Formankové Herman, Veronika Legarové, Lucie Kejdovéa Rysova, Jaromir Duchacek, Matu$ Gasparik

Porovnanie kultivaénych testov na detekciu mastitidy u koz

Barbora Gancarova, Kristina TvaroZzkova, Lucia Macuhova, Michal Uhrinéat, Vladimir Tanéin

Etioldgia infekcii vemena koz a citlivost' vyizolovanych patogénov na antibiotika

Barbora Gancarova, Kristina Tvarozkova, Michal Uhrinéat, Lucia Macuhova, Miroslav Benic¢, Viadimir Tancin

Porovnanie vybranych chemickych ukazovatelov v ostiepkoch zo Slovenska a Pofska

Miroslav Krocko, Adam Hanuska, Bartosz Sofowiej, Maciej Nastaj, Jagoda Szafrariska

Vyznam hygienického programu dojenia v prvovyrobe mlieka

Zuzana Lackova, FrantiSek Zigo, Zuzana FarkaSova, Silvia OndraSovicova, Maria Vargova, Ewa Pecka-Kietb, Petr Slama
Vemeno a jeho tloha pri tvorbe kvalitného mlieka

Lucia Macuhova, Vladimir Tancin, Juliana Macuhova, Martina Vrskova, Michal Uhrin¢at, Barbora Gancarova, Kristina TvaroZkova
Vplyv vyzivy na efektivnost' produkcie mlieka a ekologicku zataz

Iveta Maskalova, Petra Timkovicova Lackova, Vladimir Vajda, Beata Frariova, Ale$ Pavlik, David Sandor Kiss

Analyza kvalitativnych a kvantitativnych parametrov mlieka

Silvia OndraSovicova, FrantiSek Zigo, Zuzana Farkasova, Anat Cooper, Ewa Pecka-Kielb

Vplyv roénych obdobi na obsah bielkovin v ovéom a kravskom hrudkovom syre

Adam Partika, Peter Zajac, Jozef Cap/a, Jozef Golian, Jozef Curlej, Lucia BeneSova, Silvia Jakabova

Vplyv poctu somatickych buniek na produkciu a zlozenie mlieka dojnic

Petra Timkovi¢ova Lackova, Iveta Maskalova, Toma$ Mihok, Zuzana FarkaSovéa

Pocet somatickych buniek - nastroj efektivnej selekcie dojnych bahnic

Kristina Tvarozkova, Vladimir Tancin, Barbora Gancarova, Lucia Macuhova, Michal Uhrinc¢at, Martina VrSkova

Variacia produkcie ov¢ieho mlieka, tuku, bielkovin a laktézy podla réznych urovni poétu somatickych buniek v podmienkach praxe
Michal Uhrinéat, Vladimir Tanéin, Lucia Macuhova, Martina VrSkova, Kristina Tvarozkova, Barbora Gancarova, Martin Ptacek
Vplyv poétu somatickych buniek na produkciu mlieka kéz

Martina Vrskova, Vladimir Tancin, Lucia Macuhova, Michal Uhrin¢at

Profil mastnych kyselin ovéieho hrudkového syra

Peter Zajac, Jozef Capla, Jozef Curlej, Jana Tkadova

Vyskyt a etiolégia mastitid na produkénych farmach dojnic a oviec

FrantiSek Zigo, Zuzana Lackova, Zuzana FarkaSova, Jana Vyrostkova, lvana Regecova, Silvia OndraSovicové, MariaVargova, Ewa Pecka-Kielb

Sekcia 6: Bezpecnost' a kontrola médsa a méasovych vyrobkov

Analyza farby a senzorické hodnotenie mésa jelefia (Cervus Elaphus) z farmovych a pofovnych revirov na Slovensku
Peter Hascik, Matu$ Rajsky, Adriana Pavelkové, Luka$ Juréaga, Andrea MesaroSové

Chemické zloZzenie masa Cervus Elaphus podla veku a chovu

Peter Has¢ik, Matu$ Rajsky, Ondfej Bucko, Adriana Pavelkova

Vplyv stévie (Stevia rebaudiana) na senzoricku kvalitu fermentovanych masovych vyrobkov

Adam Hanuska, Miroslav Krocko, Marek Bobko, Andrea MesaroSova

Hodnotenie niektorych biochemickych parametrov u prasiatok po kfmeni diétami s pridavkom huminovych latok
Stanislav Hresko, Alena Hresko Samudovska, Tomés Mihok, Michaela Haréarova, Lukés Bujriék

Ovplyviiuju ochranné mikrobialne kultary kvalitativne parametre varenych rybich klobas?

Miroslav Jiizl, Sarka Nedomova, Jan Slovadek, Jana Zemanové, Olga Cwikova, Petr Koufil, Libor Kalhotka

Vplyv réznych marinad na mikrobialnu trvanlivost kuracieho mésa

Simona Kunova, Ivana Timoracka, Lucia Zeleridkova, Martina Fikselova, Viktoria Zachar Lovaszova, Sora Fel§éciova
Myopatie kurciat Ross 308 stanovené po kimnom pokuse

Andrej Marcin, Michaela Harcarova, Alena HreSko Samudovska, Lukas Bujniak, Tomas Mihok

Obsah intramuskularneho tuku v stehnach kralikov zo skupiny V4

tukasz Migdat, Anna Migdat, Eva Tumova, Darina Chodova, Radoslav Zidek, Istvan Nagy, Wiktoria Glowacz-Cich, Wiadystaw Migdat
Porovnanie senzorickych a fyzikalno-chemickych vlastnosti FMV z tazkych kusov oSipanych (matiek) a dostupnej suroviny na
Eurépskom trhu

Ladislav Staruch, Zlatica Kohajdova, Tatiana Holkovicova, Tomas Valachovic, Ervin Durka

Hodnotenie mikrobiologickej kvality mésa z diviaka sous vide s pridavkom rastlinnych silic

Ivana Timoracka, Alzbeta Demianova, Melina Korcok, Terézia Svecova, Simona Kunové

Sekcia 7: Bezpe¢nost' a kontrola potravin rastlinného pévodu

Hodnotenie urody cibéb vo vinohradnickej oblasti Tokaj v rokoch 2019-2023

Lucia Ailer, Stefan Ailer, Laura llkova

Hodnotenie vplyvu spésobu vyroby hrozna a riadenia fermentacie na dynamiku fermentacného procesu bieleho vina
Stefan Ailer, Lucia Ailer, Jan Kamensky, Silvia Jakabova

Viacprvkova analyza vo vybranych odrodach ¢erveného vina réznej proveniencie uskutoénena pomocou ICP — OES
Zelmira BaléZové, Milan Chriapek, Marian Tomka, Martin Backor, Dana Rajnincova, Soria FelS6ciova

Oveéieni vlivu koncentrace lektin(i na odezvu ELLA metody

Marie Bartlova, Matej Pospiech, Martina Pecova, Zderika Javirkova

Vplyv pridania extrudovanych ribezfovych vyliskov na vlastnosti bezlepkového chleba

Maria Basarab, Teresa Witczak, Marta Liszka-Skoczylas, Mariusz Witczak




Fermentacia strukovin ako nastroj znizenia tvorby akrylamidu

Zuzana Ciesarové, Kristina Kukurova, Jana Horvéathové, Tatiana Klempova, Milan Certik

Senzorické hodnotenie réznych pekarskych vyrobkov obohatenych o vybrané prirodné extrakty s ohfadom na skupiny hodnotitefov
Matej Cech, Tatiana Bojrianska, Anna Kolesarova

Aplikacia hlivy ustricovej (Pleurotus ostreatus) pri likvidacii biologického odpadu vo vinohradnictve a vyrobe vina
Marko Duvancic, Emilija Friganovic, Anita Pamukovic, Ljiljana Nanjara, Sara Mari¢

Kvalita vin pochadzajucich z lokality Oponice v siivislosti s obsahom fenolickych latok a senzorickym hodnotenim
Martina Fikselové, Lucia Zelefidkova, Jozef Capla, Silvia Jakabové, Jozef Golian, Karolina Hurbanové

Obsah fenolickych latok v jablénych vyliskoch ovplyvneny mikrovinnym Ziarenim

Martina Fikselové, Silvia Jakabova, Radoslav Zidek, Lucia Zelefidkova, Jozef Capla, Jana Kolackovska, Paulina Letkova
Ergosterol v pestovanych hubach shiitake (Lentinula edodes) a jeho premena na vitamin D, pomocou UV-B ziarenia
Magdaléna Grofova, Silvia Jakabova, Veronika Cyprichové, Jozef Golian, Julius Arvay

Kvantitativne stanovenie zearalenénu v kukurici siatej

Michaela Haréarové, Lukas Bujriak, Alena Hresko Samudovska, Andrej Marcin, Stanislav Hresko, Alica Tvrdé

Vplyv zapracovania lupinovej muky na farebné charakteristiky susienok

Tatiana Holkovicova, Zlatica Kohajdova, Lucia Minarovicova, Michaela Laukova, Ervin Durka

Identifikace modifikovanych skrobi v potravinach

Zderika Javiirkova, Matej Pospiech, Marie Bartlové, Martina Pecova, Bohuslava Tremlova

Orechy ako zdroj mineralnych latok vo vyzive Fudi

Lesfaw Juszczak, Agata Giza, Dorota Gatkowska

Fermentacia ako nastroj na zlepSenie senzorickych vlastnosti napojov na baze quinoi

Zlatica Kohajdova, Viktéria Piri, Tatiana Holkovi¢ova, Michaela Laukova, Lucia Minarovi¢ova

Technologicka a senzoricka kvalita trvanlivych vyrobkov s pridavkom extraktu kurkuminu

Anna Kolesarova, Tatiana Bojrianska, Miriam Solgajova, Matej Cech, Lucia Zeleriakové, Andrea Mendelova

Vplyv dusikatych a sirnych hnojiv na obsah akrylamidu v susienkach pripravenych z obilnin pestovanych v Srbsku
Kristina Kukurova, Beka Sari¢, Marijana Simi¢, Sladana Zili¢, Zuzana Ciesarové

Vyuzitie driena obycajného pri vyrobe inovativnych potravin a procesné zmeny vyznamnych bioaktivnych latok
prebiehajtice pri vyrobe drienkového dzemu

Andrea Mendelova, Lubomir Mendel, Jozef Golian, Miriam Solgajova, Anna Kolesarova

Procesné zmeny polyfenolickych latok po spracovani arénie na rézne potravinarske vyrobky

Andrea Mendelova, Lubomir Mendel, Miriam Solgajova, Jozef Golian, Anna Kolesarova

Hodnotenie funkénych vlastnosti farebnych odréd quinoi

Viktoria Piri, Zlatica Kohajdova, Lucia Minarovicova, Michaela Laukova, Tatiana Holkovicova

Zmeny kolorimetrickych parametrov vzoriek ¢ervenych vin poc¢as skladovania v roznych teplotnych podmienkach
Boris Semjon, Lea Jencova, Martin Bartkovsky, Zuzana Megyesy Eftimova, Slavomir Marcincak

Fenolové zluceniny v odrodach fialovych zemiakov pozitivne ovplyviiuji stabilitu vyprazacieho média proti oxidacii
Josef Soukup, Lenka Koufimska, Monika Sabolova, Jan Panek, Diana Chrpova

Odhaleni senzorickych vad: metoda Safe-GC/MS-O v analyze slunecnicového oleje

Iveta Sistkové, Vojtéch Kruzik, Ales Rajchl, Helena Cizkové

Obsah dusi¢nanov a vitaminu C v redkovke (Raphanus sativus) od réznych vyrobcov: Vplyv odrody, zdroja a sezénnosti
Lucia Zeleridkova, Martina Fikselova, Silvia Jakabova, Simona Kunova

Sprievodnou aktivitou konferencie bude aktivita EIT Food s nazvom: Capacity building
event - Posilnovanie miestnych potravinovych systémov a ich podpora.

Co-funded by the
European Union

Food

Ciel konferencie:

Konferencia je uréena Sirokej odbornej verejnosti posobiacej v oblasti potravinarstva, potravinarskych a
analytickych laboratérii, potravinarskych podnikov, potravinarskeho vyskumu a skolstva. Cielom konferencie
je prezentovat najnovsie trendy v oblasti kontroly a bezpeénosti potravin, potravinarskej analyzy,
autentifikacie a vysledovatelnosti potravin, alergénov a kontaminantov, analyzy a hodnotenia potravin
novymi metédami.
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Kontaktna adresa:

prof. Ing. Jozef Golian, Dr., Slovenskd spoloc¢nost pre polnohospodarske, lesnicke potravinarske
a veterindrske vedy pri SAV, SPU Nitra, Tr. A. Hlinku 2, 949 76 Nitra
Kontakt: Tel.: 037/6414 325, e-mail: Jozef.Golian@uniag.sk

L||1ked m https://www.linkedin.com/in/jozef-golian-03110583/

PREZENTACIA FIRIEM POCAS KONFERENCIE

Na konferencii sa z(¢astnia firmy s ponukou pristrojov a prednaskami k problematike. Kazda z nich
Vam bude k dispozicii na konzultacie.
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Zoznam pristrojov prezentovanych na konferencii 2025

Proximos

DA 7250

TANGO - FT NIR
Textirometer TA.XT Plus
CheckPoint 4 0,/CO,
CheckMate 4

CytoQuant
Dilumat

NOVALUM It

CHARM® ROSA®™ MRL BETA-lactam
a RF Tetracyklin 2minitovy test

CHARM® ROSA™ EZ-M

BioLan 7000

AtmoGen

SD Matic 2

Vision TheaVu E

PeelPlate

Monitorovaci systém fyzikalnych a chemickych hodnét pre vyrobné a skladovacie priestory, laboratoria, transpertnych
protriedkov & gastronomie.

Multifunkény NIR analyzator krrniv a potrawvin.

Analyzator na kontrolu kvality mliekarenskych wyrobkov a dalSich patravinarskych produktov (tekute, pastovité, viskozne
a tuhé produkty.

Analyzator textary s kombinovanym meranim v kompresii, strihu a extrizii.

Pristraj uréeny na kentrolu zvyskovych plynov O, alebo 0,/C0O, v obaloch s ochrannou atmosférou (nova reveluéna
technoldgia keramického senzoru).

Laboratérny analyzator modifikovanej atmosféry uréeny na meranie O, alebo kombinovany CO,/0,.
Impedanéna prietokova cytometria - kontrola déinnosti sanitacie.
Automaticka riedi€ka na pripravu wzoriek pred mikrobiologickou analyzou.

Kontrola hygieny a sanitacie v procese pomocou ATP na principe luminiscencie.
Test pre kontrolu surového kravského, ovéieho a kozieho mlieka.

Detekeia mykotoxinow.

Prenosny vreckovy biosenzor, ktory wuZiva sietotlatové elektrody na kvantifikéciu laktdzy v mliegnych wyrobkoch bez
obsahu laktozy.

Novy a vylepSeny plynovy systém, generovanie viacerych atmosfér (anaercbnych, mikroaercbnych a kapnofilnych)
v plynovych nadobach tym najpehodinegjsim, rgchlym a nakladovo efektivnym sposobom.

SD Matic umoziuje snadno zjistit poskozeni Skrobu v mouce vlivem mechanickeho namahani.
Offline systém ktery poskytuje objektivni méfeni konzistence a kvality wyrobki na lince..

Rychle a jednoducheé riegenie na kultivaciu mikroorganizmov v potravinach.
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www.biopro.cz info@oks.cz
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Bliz3ie informdcie o kompletnej ponuke: 0.K. SERVIS BioPro, s.r.o.,
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Circular services at work




Vas dodavatel

biologickych rieseni pre
vSetky mliekarenske aplikacie!

Spojenim Chr. Hansen a Novozymes vznikla spolo¢nost Novonesis. Vdaka SirS§iemu sortimentu biologickych
rieSeni pre syry vdam mozeme pomdct prirodzenym spésobom podporit rozvoj chuti, zlepsit kvalitu srvétky
a ziskat viac z mensieho mnozstva mlieka. V pripade kyslomlie¢nych vyrobkov vdam nase rieSenia mozu
pomoct zlepsit chut, konzistenciu a trvanlivost. To v8etko s ohl'adom na efektivitu vasej vyroby.

Pre viac informécii naskenujte OR kdd alebo kontaktujte janhu@novonesis.com
Chr. Hansen Poland Sp. z o.0., organizacné zlozka, (DIC 4120381023), KaradZicova 16, 821 08 Bratislava, Slovenska republika. Sticast Novonesis Group.
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Projekt INGUPS

INOVAENE VZDELAVANIE V GASTRONOMII NA PODPORU
UDRZATELNYCH SYSTEMOQV (INGUPS)

Zodpovedny riefitel: Ing. Lubomir Belej PhD.
Termin rietenia: 9/2022 - 8,/2025

Cislo projekin: KAZ20-HED-654463E4
Realizacia projektu wyrnamnym spésobom
IvyEi kvalitu terciarneho vzdeldvania, ako aj
odbornd  droved  uéitefov  odbornych
predmetov zameranych na potravindrstvo a
gastronomiu v ramci partnerstva  univerzit
1apojenych do projektu. Covid 19 a distantné
videldvania vo wyraznej miere ovplywnil
vyutbu odbornych  predmetow.  Ciefom
projektu  wytvorit  cystém  inovativnych
postupov vzdelavania ako aj tvorby Studijnych
materidlov v ityroch jazykovych mutaciach &im
by sme prepojili poznatky réznych institacii do
jedného uceleného materidlu obohacujiceho
kvalitu vzdeldvania v kaidej krajine. Vojensky
kontlikt na Ukrajine ovplyviiuje Zivoty tisicov
miladych fudi, ktori museli opustit svoje
domavy. Mnohi 2 nich museli opustit svoje
itddium na domécich univerzitdch mnohi z
nich tak isto opustit Studium na strednych
ikolach v poslednych rocnikoch. W
nasledujucich  rokoch preto  ofakavame
TvySeny zdujemn tychto Studentov o Studium na
nasich wvysokych Skolach. Kedie najviac
uteéencov prudi prave do strednej Eurdpy
ciefom tohto projektu je prave v tychio
krajindch ulahiit integréciu  Ukrajinskych
itudentov  do  fkolského  systému  w
jednotlivich partnerskych krajindch projektu
vytvoranim multijazyénych {tudijnych
materidlov. Partnerskymi  univerzitami
projektu je Unmersytet Rzecrowski (Paolsko)
a AMBIS Vysoka 3kola s.r.o (Ceska republika).
Projektovy zamer je planovany tak aby na
medzindrodne] drowni  skibil poznatky z
odbornych  predmetov do  ucelengho

Studijného  materidlu  dopineného  video
indtrukciami  vo  viacerych  jazykowych
mutaciach, Tymte sposobom skvalitnime
ocdbornu pripravu absolventov a ich uplatnenie
5a na eurdpskom pracovnom trhu. Kvalitnejie
a dostupné Studiné materidly zleplia
postavenie absolventov na pracovnom trhu a
ich uplatnitelnost v gastronomickom a
potravinarskom sekiore. Potravinarsky
priemyse| zabezpefuje vyrobu a predsj
potravin pre obyvatelstvo, gastronomia tieto
potraviny  spracovava do  pokrmov.
shéasnom obdobi 5 nastupujucou
digitalizaciou je potrebné mnohé povolania
transformovat, £o si bude wyZadowvat aj zmeny
a koordindciu obsahu 3tudijnych programov.
Bez kvalitngch absolventov bude taiké
zabezpetit tie Ulohy, ktoré ma potravinarsky a
gastronomicky priemysel v dnednej zloZitej
dobe.  Skvalitnenim  odbornej  pripravy
ukrajinskych $tudentov vieme z dlhodobého
hladiska zabezpetit ich rychlefiu adaptdciu
v pracovnom prostredi.
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