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Prezentécia ucastnikov

Otvorenie konferencie

Udel'ovanie oceneni

Aktudlne problémy hygieny a bezpeénosti potravin

Veterinarni dozor v CR v roce 2025

Zbynék Semeréad, Veronika Vlasdkové

Statni zemédélska a potravinaiska inspekce Ceské republiky v roce 2025 - cile, priority,
vysledky kontrolni innosti, aktuality

Martin Klanica

Prestavka

Komunikaéni aktivity v oblasti bezpeénosti potravin

Jitka G6tzova, Ondrej Horak

Eurobarometer 2025 o bezpeénosti potravin v EU a v Slovenskej republike

Petra Vankova, Gabriela Dringu$ova, Kristina Lépesova

Aromatizace potravin: vyhody, rizika, legislativni ramec a aktualni trendy

Helena Cizkova, Iveta Sistkova

Odporucania pre stravovanie a vyzivu v SR zalozené na potravinovych skupinach
Jozef Golian

Aktualne trendy v judikatare Stidneho dvora EU: Kde konéi vyzivovy doplnok a zaéina liek?
Jana Venhartova

Diskusia

Obed

Mikrobiologicka bezpecénost potravin a hodnotenie rizika

Rast Lacticaseibacillus rhamnosus GG v mlieku a v rastlinnych népojoch

Lubomir Valik, Tamara Brhelova, Zuzana Matejcekova, Pavel Acai

Porovnanie tradiénych ISO metdd a alternativnych pristupov pri testovani Salmonellaa Listeria
Gabriela Pasztorova

Bezpecénost a kontrola médsa a médsovych vyrobkov

Vplyv znizenia obsahu soli na bezpecnost’ a chut' mékkych masovych vyrobkov

Slavomir Marcinéak, Anna Reitznerova, Boris Semjon, Erika Noskova, Tomas Mastilak, Lydia
Mesarcéova

Bezpecnost potravin a zdravie

Plant-based meal replacement dizajnovany na podporu endogénnych GLP-1 signalov: od
biochemickych markerov po pilotnii vyrobu

Jan Durec

Kvalita, ktora sa oplati: Analyza poziadaviek Lidla na ovocie a zeleninu

Michaela Kleinovéa, Marianna Fabianova

Prestavka

Digitalizacia v potravinarstve

Digitalizacia vyrobnych zaznamov

Branislav Balint

Prezentacie laboratérnej techniky

Vyuzitie i6novej chromatografie v potravinarstve

Martin Peroncik

Bioochrana v masném primyslu: pristupy k zajisténi bezpecnosti potravin v kontextu novych
legislativnich pozadavk

Josef Bala$

Implementace pokrocilych technologii kontroly kvality

Jakub Tucek

Diskusia

Spolocensky vecer
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11.45-12.00
12.00-12.15
12.15-12.30

12.30- 12.45
12.45 - 13,30

Aktualne problémy hygieny a bezpeénosti potravin

Uradna kontrola potravin v SR v roku 2025

Martin Chudy

Bezpecnost a kontrola potravin rastlinného pévodu

Srovnani vybranych nutriénich parametri riznych odriid maku setého (Papaver somniferum L.)
Monika Sabolova, Alena Tokareva, Alzbéta Hroudova, Lenka Koufimska

Potraviny s pridanou biologickou hodnotou: technologické a ekonomické aspekty vyuzitia
minoritnych plodin

Tatiana Bojfianska, Anna Kolesérova, Matej Cech, Jozef Bojfiansky, Dana Urminské

Bezpecnost' verzus senzoricka kvalita: polosucha fermentacia ¢ervenej SoSovice viaknitymi
hubami

Kristina Kukurova, Zuzana Ciesarova, David Lérinc, Tatiana Klempova, Milan Certik

Akrylamid v extrudovanych vyrobkoch: moznosti kontroly, znizovania a rychlej identifikacie
Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova, Sylvia Bucsaiova

Prestavka

Zmény imunoreaktivity pSeni¢ného gliadinu v souvislosti s pfidavkem bioaktivnich latek a
nanodastic

Zdenka Javirkova, Matej Pospiech, Marie Bartlova, Lenka Havlova, Jan Dobe$, Bohuslava Tremlova
Vliv pfirodniho biostimulantu na antioxidaéni potencial microgreens brokolice: vysledky
predbézné studie

Eliska Mikova, Kristyna Perna, Markéta JaroSova, FrantiSek Lorenc, Pavel Smetana, Jan Bedrnicek
Bezpecnost a kontrola minoritnych ZivociSnych produktov

Kvalita ryb a masnych vyrobki z obchodni sité CR

Pavel Divi§

Chitin - zivo¢i$na vlaknina jedlého hmyzu

Lenka Koufimska

Neni vlaknina jako vlaknina

Petra Skvorova, Eliska Zatkova

Vyhodnotenie posterov

Zaver konferencie

Obed




Postery — prezentacia elektronicky

Sekcia 1: Aktudlne problémy hygieny a bezpe¢nosti potravin

Mikroplasty v potravinach a moznosti ich kontroly v potravinarskych podnikoch

Jozef Capla, Peter Zajac, Martina Fikselové, Simona Kunové

Zmeny vybranych kontaminantov v potravinach aktualne sledované a diskutované v EU
Jozef Golian, Lubomir Belej, Matej Mézor, Matej Cech

Workshopy Rurbanive: pomoc farmarim a lokalnim producentiim zkratit dodavatelsky retézec
Lenka Koufimska, Marie Simpachové Pechrové

Vyukové centrum zpracovani zemédélskych produktti

Anna Sebova, Veronika Legarova, Petr Kadlec

Hygienické odvodnenie susiarne skrobu: case study zavodu Tate & Lyle, Boleraz (2025)
Michal Valo, Juraj Svitana

Videonavody ako nastroj inovativnej vyucby anorganickej chémie

Marek Snirc, Silvia Jakabové, Alena Vollmannova

Sekcia 2: Mikrobiologicka a mykologicka bezpecnost potravin

Hodnotenie bezpecnosti vyberovej zelenej kavy arabika pochadzajucej z africkych krajin z hfadiska vyskytu
mikromycét a ochratoxinu A

Zuzana Barborakova, Silvia Jakabova, Dana Tancéinova, Zuzana Maskova, Monika Mrvova, Katarina Polakova,
Alzbeta Demianova, Alica Bobkova

Porovnanie mykocenézy paradajok z maloobchodnych ret'azcov na Slovensku a v Mad’arsku

Zuzana Barborakova, Balazs Klatyik, Zuzana Maskova, Monika Mrvova, Dana Tancinova

Citlivost’ Enterokokov z ovéich hrudkovych syrov ku postbiotickym substanciam

Eva Bino, Natalia Zabolyova, Monika Pogany Simonova, Jana Séerbova, Andrea Laukova

Dynamika rastu a zasttpenia mikroorganizmov v cerealno-orechovych vyrobkoch s medom pocas skladovania
Simona Kunova, Lucia Zelefakova, Martina Fikselova, Sofia FelS6ciova, Viktéria Zachar Lovaszova, Ivana Timoracka
Mikrobiologickeé rizika a vybrané kvalitativne charakteristiky susenych paradajok

Mariana Kovéacova, Jana Zahumenska, Jana Vyrostkova, Eva Dudrikové

Legislativa a monitoring antimikrobialnej rezistencie v mase hovédzieho dobytka a v mlieku

Ivona KoZarova, Ivana Regecova, Jana Vyrostkova, Ale$ Pavlik, Marlana Zieliriska-Gérska

Postbiotické substancie a ich Gi¢inok na kmene z rodu Raoultella izolované z ov¢ieho a kozieho mlieka

Andrea Laukové, Eva Bino, Natélia Zabolyové, Monika Pogany Simonova

Mykologické aspekty kazenia vybranych druhov korefiovej a plodovej zeleniny v maloobchodne;j sieti

Zuzana Maskova, Dana Tancinova, Balazs Klatyik, Zuzana Barborakova

Antifungalny a antitoxigénny ucinok parnej fazy vybranych rastlinnych silic na Aspergillus flavus

Monika Mrvova, Zuzana Barborakova, Jana Petrova, Zuzana Ma$kova, Dana Tancinové

Zelena syntéza striebornych nanocastic ako alternativna antibakterialna stratégia proti rezistentnym baktériam
Silvia OndraSovicovd, FrantiSek Zigo, Zuzana Lackova, Déavid Sandor Kiss, Jana Zahumenskd, Ivana Regecova
Vyuzitie postbiotickych substancii v chove kralikov pre udrzanie kvality krali¢éiecho masa

Monika Pogény Simonova, Lubica Chrastinova, Eva Bino, Jana Scerbové, Valentina Fockové, Natalia Zabolyové, Andrea Laukova
In vitro hodnotenie G¢inku silice z Juniperus communis na kmene Botrytis cinerea izolované z plesnivého ovocia a zeleniny
Dana Tancinova, Monika Mrvova, Zuzana Maskova, Zuzana Barborakova, Dana Urminska

Uginnost vybranych dezinfekénych pripravkov na mikrobialnu zat'az $krupin kuracich vajec

Maria Vargova, FrantiSek Zigo, Zuzana FarkaSova, Jana Vyrostkova

Prezivanie prospesného enkapsulovaného kmefia Lactococcus lactis MK1/3 v bezlaktézovom jogurte z kravského mlieka
Natélia Zabolyova, Eva Bino, Monika Pogany Simonova, Andrea Laukova

Mikrobialna kontaminacia nakupnych vozikov a kosikov v obchodoch s potravinami

Lucia Zeleridkova, Martina Fikselova, Simona Kunova, Anna Kolesarova

Komplexné postdenie mikrobialnej kontaminacie a fyzikalno-chemickych ukazovatefov komerénych a
modelovo pripravenych lahddkovych Salatov

Lucia Zeleriakova, Simona Kunova, Anna Kolesarova, Jana Kopcekova, Martina Fikselova

Sekcia 3: Chemicka bezpe€nost' potravin

Druhovo zavislé nutricné a elementarne zlozenie divo rasttcich a pestovanych jedlych hub

Julius Arvay, Silvia Jakabové, Marek Snirc, Ivona Janco, Jozef Golian

Mikro a nanoplasty v materialoch prichadzajtcich do kontaktu s potravinami: Komplexna syntéza mechanizmov
uvolfiovania, analytickych dokazov a rizikovych dosledkov

Jozef C‘apla, Peter Zajac, Jozef Curlej, Martin Fikselova, Simona Kunova

Posudenie zdravotného rizika vyplyvajiceho z konzumacie divorastucich jedlych hib (M.procera a C.cibarius) z hfadiska
celkového obsahu ortuti

Lenka Demkova, Lenka Bobul'ska, Peter Manko, Lubo§ Harangozo, Marek Snirc, Ivona Jenco, Julius Arvay

Analyza obsahu erinacinu A v koralovci jezovitom a vo vyzivovych doplnkoch z neho

Silvia Jakabova, Julius Arvay, Marek Snirc, Jozef Golian

Mobilni pratokovy cytometr jako nastroj pro kontrolu sanitacnich ukoni na dribezich jatkach

Michal Kaluza, Miroslav Machacek, Anna Mich KaSparova




Stanoveni €istoty hal v chovu brojlerd rychlymi detekénimi metodami
Machacek Miroslav, KaluZa Michal , Kabrhel Vojtéch

Obsah arzénu, kadmia a olova v svalovine jelefiovitej zveri z vybranych regiénov Slovenska

Ladislav Staruch, Ervin Durka, Igor Bodik

Vplyv teploty suSenia na zlozenie mastnych kyselin, obsah glukanov a indexy lipidového zdravia u divo
rastiiceho suchohriba oby¢ajného (Imleria badia)

Marek Snirc, Ivona Janco, Silvia Jakabova, Julius Arvay

Sekcia 4: VyZiva a bezpecnost potravin

Antibakterialne a antioxidacné Gi¢inky medu z juhozapadného Slovenska

Sonia Feléciova, Simona Kunova, Eva Ivanisové

Spracovanie syra tofu: vybrané parametre od semien az po finalne produkty a vedrajsie produkty

Daniela Lukacové, Martina Fikselova, Radoslav Zidek, Jozef C‘apla, Peter Zajac

Nutri¢né zlozenie a bioaktivne vlastnosti vybranych odrdd vlasskych orechov (Juglans regia L.)

Ivona Janco, Eva IvaniSova

Stanovenie fyzikalnych a chemickych vlastnosti kvetovych medov

Beata Korénekova, Ivona Kozarova, Pavlina Jevinova

Informacny systém GRISS ako nastroj podpory genetickej diverzity pre udrzatefné potravinové systémy
Lubomir Mendel, Iveta Cic¢ova, Erika Zetochova, Nikolaya Velcheva

Vyzivovy a senzoricky potencial inovativnych zeleninovych omacok v kontexte zmien spracovania a technologickych tprav
Andrea Mendelova, Lubomir Mendel, Miriam Solgajova, Jozef Golian, Anna Kolesarova

Spotrebitel'ské postoje a preferencie generécie Z v kontexte konzumaécie viasskych orechov

Kristina Predandcyova, Eva Ivanisova, Lubica Kubicova

Zhodnotenie spotrebiteflského spravania pri nakupe potravin online formou v Slovenskej republike

Roman Récky, Patrik Rovny

Biologicky rozlozitefny organicky odpad ako substrat pre produkciu jedlého hmyzu: Regionalna dostupnost’
a potencial konverzie na Slovensku

Radoslav Zidek, Viadimir Vietoris, Miroslav Palko, Maro§ Palko, Lubomir Belej

Sekcia 5: Bezpecnost' a kontrola mlieka a mlie¢nych vyrobkov

Porovnanie dvoch kultivacnych testov na rychlu identifikaciu patogénov pri mastitidach u dojnic

priamo v podmienkach chovu

Zuzana Farka$ova, FrantiSek Zigo, Zuzana Lackova, Petra TimkoviCova Lackova, Maria Vargova

Vplyv klimatickych podmienok na dojivost’ a kvalitu ovéieho mlieka produkovaného pocas pastevnej sezony
Zuzana Lackova, Zuzana KubiSova, Frantisek Zigo, Zuzana FarkaSova, Méria Vargova

Kontrola kontaminantnych Enterokokov zo surového kozieho mlieka postbiotickymi substanciami

Andrea Laukova, Eva Bino, Natalia Zabolyova, Monika Pogany Simonova

Zpracovani mléka — vyroba syru typu halloumi

Veronika Legarova, Anna Sebové

Vzt'ah medzi sezénou otelenia a produkénymi ukazovatelmi dojnic na prvej laktacii pri hol$tajnskom plemene
Lucia Macuhova, Vladimir Tancin, Juliana Macuhova, Martina Vrrskova, Michal Uhrincat

Vplyv vyzivy a mlie¢nej produkcie na ekologicku zat'az na farme dojnic

Iveta Maskalova, Petra Timkovi¢ova Lackova, Beata Frariova

Vztah mezi poctem somatickych bunék a parametry imunitni odezvy mlééné zlazy skotu

Petr Slama, Dana Bednarova, Andrej Batik, Ales Pavlik

Odchov teliat pod dojnicami: rovnovaha medzi vysledkami vedy a oéakavaniami konzumenta

Vladimir Tancin, Lucia Macuhové, Michal Uhrincat, Martina VrSkova, Juliana Macuhova

Hodnotenie poctu somatickych buniek na detekciu subklinickej mastitidy dojnych oviec

Kristina Tvarozkova, Vladimir Tancin, Lucia Macéuhova, Michal Uhrincat

Moznosti vyuzitia mernej elektrickej vodivosti kozieho mlieka pre rychle posudenie zdravotného stavu vemena
Michal Uhrin¢at, Vladimir Tancin, Lucia Macuhova, Martina VrSkova, Kristina Tvarozkova

Zhodnotenie po¢tu somatickych buniek pred zasuSenim a po oteleni u hol$tajnskych dojnic

Martina VrSkova, Vladimir Tanéin, Lucia Macuhova, Michal Uhrin¢at, Jan Tomka

Antimikrobialna rezistencia v produkcii mlieka z pohladu analyzy dat: algoritmicky modul integrovaného
polnohospodarskeho systému

Jana Vyrostkové, Ivana Regecovd, Ales Pavlik, FrantiSek Zigo, Maria Vargové, Wiktor Bendowski

Vplyv huminovych latok ako organickych prisad na bachorovii fermentéciu a kvalitu mlieka dojnic

Frantisek Zigo , Simon Halas, Zuzana Lackova, Zuzana Farka$ova, Jana Vyrostkové, Ivana Regecova, Silvia Ondrasovicova,
Méria Vargovéa, Ewa Pecka-Kielb, Gokben Ozbey

Sekcia 6: Bezpecnost' a kontrola médsa a médsovych vyrobkov

Porovnanie texturalnych parametrov masovych vyrobkov a ich rastlinnych analégov

Lubomir Belej, Jozef Golian, Matej Mazor

Sous-vide ako nastroj potencialneho predizenia mikrobiologickej stability suméeka afrického (Clarias gariepinus)
Matej Cech, Jozef Golian, Silvia Jakabova, Simona Kunova




Jakostni parametry kufecich Sunek vyrobenych z masa brojlerovych kurat krmenych 1 % a 2 % pridavkem
fasy Chlorella do krmné smési

Hong Phuong Luongové, Sarka Nedomova, Jan Slovédek, Eva Mrkvicova, Jitka Chytilové, Veronika Svehlova,
Andrea Roztocilova, Adéla Jurakova, Ivica Kos, Miroslav Juz!

Vliv tepelné Gpravy na slozeni mastnych kyselin a senzorické vlastnosti veprového masa

Katefina Kadlecové, Alzbeta Jarosova, Veronika Svehlové, Jan Slovadek

Pouzivanie huminovych latok v kontexte produkéného zdravia hydiny

Beata Korénekova, Ivona KoZarova

Vplyv nitrat-reduktazovych baktérii Staphylococcus xylosus a Staphylococcus carnosus

v kombinacii s mangoldom (Beta vulgaris var. Cicla) na vyvoj aromy a senzorické vlastnosti biltongu
Miroslav Krocko, Adam Hanuska, Jana LakatoSova, Marek Bobko, Sofa Hvis¢ova

Variabilita vofnych aminokyselin po tepelnych Gipravach masa vybranych druhov ryb

Matej Mézor, Jozef Golian, Lucia Ailer, Lubo§ Harangozo, Silvia Jakabova

Bezpecnost mésa z diviakov (Sus scrofa) ulovenych v réznych eurdpskych krajinach

Wiadystaw Migdat, Alicja Rutkowska-Mazur, Cedomir Radovié, Viadimir Zivkovic, tukasz Migdat

Chemické zloZenie mésa diviaka (Sus scrofa) loveného v polskych Karpatoch

tukasz Migdat, Alicja Rutkowska-Mazur, Anna Migdat, Henryk Pustkowiak, Iwona Duda, Wtadystaw Migdat

Profil aminokyselin a mastnych kyselin méasa kalifornskych holubov (Columba livia)

Adriana Pavelkova, Martin Fik, OndFej Bucko, Matu$ Rajsky, Peter Has¢ik

Datovy zaklad pre algoritmické riadenie antimikrobialnej rezistencie v produkcii hovddzieho mésa v ramci
integrovaného farmového systému

Ivana Regecova, Jana Vyrostkova, Ivona KoZarova, Petr Slama, Andrzej tozicki

Vliv zplisobu baleni a doby skladovani na fyzikalné chemické, senzorické a mikrobiologické parametry dusené veprové Sunky
Michaela Smidova, Olga Cwikova, Alzbeta JaroSova, Gabriela Franke

Analyza uzitkovych ukazovatelov méasového plemena oviec - Suffolk

FrantiSek Zigo , Martina Gondova, Ivana Regecova, Andrej Récky, Tamara Hoppejové, Zuzana Lackova, Zuzana FarkaSova,
Jana Vyrostkova, Maria Vargova, Pavlik Ales, Wiktor Bendowski

Sekcia 7: Bezpeénost' a kontrola potravin rastlinného pévodu

Elementarna analyza uskuto¢nena pomocou ICP — OES vo vybranej kolekcii mik

Zelmira BaléZova, Milan Chriapek, Marian Tomka, Martin Backor

Vliv pfidavku otrub barevnych psenic v susenkach na fyzikalni a chemické parametry v priibéhu skladovani
Jana DoleZelova, Matej Pospiech, Tomas Vyhnanek, Ilva BureSova, Zderika Javirkova, Marie Bartlova, Martina PeCova,
Adam Florkiewicz, Maria Walczycka, Bohuslava Tremlova

Vplyv jaémena s neStandardnou kvalitou na proces sladovania a moznosti jeho vyuzitia

Stefan Dréb, Miriam Solgajova, Andrea Mendelova, Jan Marecek, Blazena Drébové

Vplyv UV-C Ziarenia na senzorické vlastnosti ¢ervenych vin

Marko Duvancic, Martina Fikselova, Anita Pamukovi¢, Marko Karoglan, Nika Duvancic, Patricia Joanidis, Stefan Ailer,
Andrea Mendelova, Emilija Friganovi¢

Aplikacia extraktov z medicinalnch hub v trvanlivych bezlepkovych vyrobkoch: fyzikalno-chemické, antioxidacné
a senzorické hodnotenie

Anna Kolesérova, Tatiana Bojiianska, Matej Cech, Andrea Mendelova, Lucia Zeleriakové

Zmény imunoreaktivity pSeniéného gliadinu v souvislosti s pfidavkem bioaktivnich latek a nano¢astic

Zdenrka Javiirkova, Matej Pospiech, Marie Bartlovd, Lenka Havlova, Jan Dobe§, Bohuslava Tremlova

VedFajSie vyrobné zvysky rastlinného povodu ako biologicky cenné zdroje pre Specialne potravinarske aplikacie
Daniela Lukacova, Lubo$ Frario, Martina Fikselova

Vliv pfirodniho biostimulantu na antioxidacni potencial microgreens brokolice: Vysledky pfedbézné studie
Eliska Mikova, Kristyna Perna, Markéta JaroSova, FrantiSek Lorenc, Pavel Smetana a Jan Bedrni¢ek

Hodnoceni technologickych uprav na antioxidacni parametry u vybranych zastupcti jefabu

Jifi Micek, Soria Skrovénkova, Anezka Surériova

Hodnotenie vplyvu vybranych technologickych parametrov na fyziologické vlastnosti zrna sladovnickeho jacmena
Miriam Solgajova, Stefan Drab, Blazena Drabova

Charakteristika pouzitych kuchyiiskych olejl pro vyrobu udrzitelné bionafty 2. generace

Iveta Sistkova, Vojtéch KruZik, Ales Rajchl, Jan Kyselka, Helena Cizkova

Vliv kombinace fermentacnich kultur a pfidavku hroznové mouky na senzorickou pfijatelnost tempehu
Alexandra Tauferova, Simona TeliSkova, Dani Dordevié, Dominika Kotianova, Tomas$ Pencéak, Bohuslava Tremlova
Analyza tepelného oSetrenia séjovych krmiv

Petra Timkovi¢ova Lackova, Iveta Maskalova, Toma$ Mihok, Zuzana Farkasova, Michaela Harcarova, Beata Frariova, Jakub Kri§Sak
Vplyv prazenia a spracovania na mnozstvo akrylamidu vo vyberovej kave

Matas Varady, Anna Reitznerova, Slavomir Marcincak, Peter Popelka




Ciel konferencie:

Konferencia je uréena Sirokej odbornej verejnosti posobiacej v oblasti potravinarstva, potravindrskych a
analytickych laboratérii, potravinarskych podnikov, potravinarskeho vyskumu a skolstva. Cielom konferencie
je prezentovat najnovsie trendy v oblasti kontroly a bezpelnosti potravin, potravinarskej analyzy,
autentifikacie a vysledovatelnosti potravin, alergénov a kontaminantov, analyzy a hodnotenia potravin
novymi metédami.
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doc. Ing. Miroslav Kro¢ko , PhD., SPU Nitra doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D., VSCHT Praha, CR
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doc. Ing. Roman Labuda, PhD., University of Veterinary prof. Ing. Lenka KouFimskd, Ph.D., CZU Praha, CR
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Kontaktna adresa:

prof. Ing. Jozef Golian, Dr., Slovenskd spoloc¢nost pre polnohospodarske, lesnicke potravinarske
a veterindrske vedy pri SAV, SPU Nitra, Tr. A. Hlinku 2, 949 76 Nitra

Kontakt: Tel.: 037/6414 325, e-mail: Jozef.Golian@uniag.sk
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PREZENTACIA FIRIEM POCAS KONFERENCIE

Na konferencii sa zU¢astnia firmy s ponukou pristrojov a prednaskami k problematike. Kazda z nich
Vam bude k dispozicii na konzultacie.
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TANGO - FT NIR

Textirometer TA.XT Plus
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BioLan 7000
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Monitorovaci systém fyzikalnych a chemickych hodnét pre vyrobné a skladovacie priestory, laboratéria, transportnych
protriedkov &i gastrondmie.

Automatizovany kontrolny systém pre off-line meranie rozmerovych parametrov, tvar, farba a 3D vlastnosti vyrobkov.

Jednoducha automaticka detekcia patogénov v potravinach — Salmonella. Listeria monocytogenes, E.Coll,
Campylobacter, Stafylokokové enterotoxiny.

Analyzator na kontrolu kvality mliekarenskych vyrobkov a dalsich potravinarskych produktov (tekuté, pastovité,
viskézne a tuhé produkty

Analyzator textiry s kombinovanym meranim v kompresii, strihu a extrizii.

Pristroj uréeny na kontrolu zvyskovych plynov O, alebo 0,/CO, v obaloch s ochrannou atmosférou (nova revolucna
technolégia keramickeho senzoru).

Laboratorny analyzator modifikovanej atmosféry uréeny na meranie O, alebo kombinovany CO4/0s.
Impedanéna prietokova cytometria — kontrola G&innosti sanitacie.
Automaticka riedicka na pripravu vzoriek pred mikrobiologickou analyzou.

Kontrola hygieny a sanitacie v procese pomocou ATP na principe luminiscencie.
Test pre kontrolu surového kravského, ovéieho a kozieho mlieka.

Detekcia mykotoxinov.

Prenosny vreckovy biosenzor, ktory vyuZiva sietotlatoveé elektrédy na kvantifikaciu laktézy v mlieénych vyrobkoch
bez obsahu laktozy.

Nowy a vylepseny plynovy systém, generovanie viacerych atmosfér (anaerobnych, mikroaerébnych a kapnofilnych)
v plynovych nadobach tym najpohodinejsim, rychlym a nakladovo efektivnym spdsobom.

Stanovenie vodnej aktivity.
Rychle a jednoduché rieSenie na kultivaciu mikroorganizmov v potravinach.

Blizsie informécie
o kompletnej ponuke:

0.K. SERVIS BioPro, s.r.o.
+420 281 091 460

www.biopro.cz

[y Boreticka 2668/1, Praha | info@oks.cz

m Odbordrska 21, Bratislava | bratislava@oks.cz
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NasSe rieSenia
pre mliekarensky
a masovy priemysel

Miliekarenské kultary - syry, tvarohy, jogurty a dalSie kyslomlie€ne vyrobky

Probiotické kulttry vratane na svete najlepSie zdokumentovanych kmenov LGG® a BB-12®
FreshQ® - inovativne ochranné kulttry pre kyslomliecne vyrobky a syry

Enzymy pre moderné aj tradi¢né mliekarenské vyrobky

SafePro® - rad kultdr s bioochrannymi kmefimi proti Listeria monocytogenes

Bactoferm® - rad Startovacich kulttr pre fermentované méasové vyrobky

Bactoflavor® - rad kultdr, ktoré zintenziviiuju farbu, chut a arému fermentovanych a susenych
masovych vyrobkov

Odborna podpora
Implementécia nasich produktov do vasej vyroby a podpora pri vyvoji novych produktov

Pre viac informacii navitivte cz.chr-hansen.com/cs alebo kontaktujte czinfo@novonesis.com

Chr. Hansen Czech Republic, s. . 0., &.p. 215, 693 01 Starovice, Ceska republika, Part of Novonesis Group
Chr. Hansen Poland Sp. z 0.0., organizaéna zlozka, Karadzicova 16, 821 08 Bratislava, Slovenska republika. Part of Novonesis Group




Medialni partneri konferencie
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) CATALYSE

Catalysing scientific innovation into food safety action

JOIN THE
CATALYSE
Community
of Practice!

We are building a Community of Practice (CoP)
to advance food safety knowledge and innovation.
Through our digital platform, members can:

N N
Contribute

STAY
INFORMED

COLLABORATE Access Engage

with researchers,

industry leaders,

policymakers, and
end-users.

cutting-edge food
safety knowledge,
resources, and
regulations.

to the advance-
ment of food
safety practices
and technologies.

in discussions

through online

and in-person
meetings.

about key events
and educational
materials.

y A J

Be part of the future of food safety!

Our ambition

CATALYSE aims to accelerate and make more efficient the uptake of knowledge and
innovative solutions that promote food safety by the food system actors. We seek to
bridge the gap between the silos of innovators, practitioners, regulators and end-users.

ABOUT CATALYSE

CATALYSE is bringing together food safety actors across the value chain
to share knowledge, innovate and collaborate for a safer future.

Co-funded by
the European Union

Project funded by UK Research

and Innovation

Co-funded by the European Union. Views and opinions expressed
are however those of the author(s) only and do not necessarily
reflect those of the European Union or European Research
Executive Agency (REA). Neither the European Union nor the
granting authority can be held responsible for them. Project
number 101136754,




